
Das Anton Proksch Institut ist eine der führenden Suchtkliniken Europas. Hier werden alle Formen der Sucht, von
Alkohol-, Medikamenten- und Drogenabhängigkeit bis hin zu nichtstoffgebundenen Suchtformen wie Spielsucht,
Internetsucht, Kaufsucht oder Arbeitssucht behandelt und erforscht.

In der Rehabilitation am Husarentempel (RehaHUT) (max. 23 Klient:innen) begleiten wir Menschen mit
Suchterkrankung u. a. nach abgeschlossener Entwöhnung im Rahmen eines Langzeitaufenthaltes bei ihrer (Re-
)Integration zurück in ein selbstbestimmtes Leben. Im Arbeitstherapiebereich Küche sorgen die Klient:innen unter
Anleitung selbst für die Speisenversorgung der therapeutischen Gemeinschaft.

IHRE HERAUSFORDERUNG:

Anleitung und Betreuung von chronisch suchtkranken Menschen (nach Entwöhnung und Stabilisierung) im
Arbeitsrehabilitationsbereich „Küche“ (2-3 Klient:innen pro Tag)
Zieleplanung im Rahmen beruflicher Reintegration sowie Abstimmung des arbeitstherapeutischen Verlaufes im
multiprofessionellen Team
Gemeinsame Erstellung des Speiseplans mit den Klient:innen, fachliche Aufsicht inkl. Küchenhygiene und
tägliches gemeinsames Kochen
Koordination der Arbeitstherapie-Agenden, Kommunikationsschnittstelle zwischen dem Team (Ergotherapie,
Arbeitsanleitung, Sozialpädagogik) und Leitung
Gruppendurchführung zur Einteilung der Klient:innen in alle Arbeitstherapie-Bereiche (Küche, Abwasch, Hausrunde,
Waschküche) und Administration
Durchführung themenspezifischer Gruppen
Abhaltung Arbeitstherapie-Teamsitzungen und Aufgabenverteilung im Auftrag der Leitung
Ziel- und Ergebniskontrolle innerhalb des Teams

IHR PROFIL:

Abgeschlossene psychosoziale Ausbildung (z. B. Psychotherapeut:in, Psycholog:in, Sozialarbeiter:in,
Sozialpädagog:in, Ergotherapeut:in, Diplomierte Gesundheits- und Krankenpflegeperson oder Pflegefachassistenz)
Vorzugsweise Berufserfahrung im Umgang mit abhängigkeitskranken Menschen
Verantwortungsbewusstsein, Koordinations- und Kommunikationsfähigkeit und strukturiertes Arbeiten

Arbeitstherapiekoordinator:in und psychosoziale:r
Betreuer:in für den Arbeitsbereich Küche (m/w/d) -
35-39 Std.



Interesse und Freude an der Arbeit in einer therapeutischen Gemeinschaft
Grundkenntnisse und Freude am Kochen sowie der Wissensvermittlung
Teamfähigkeit, Selbständigkeit und Zeitmanagement
Bereitschaft zur Weiterbildung und Supervision
Führerschein B von Vorteil

IHR EINSATZORT:

2340 Mödling - Vorderbrühl

UNSER ANGEBOT:

Sinnstiftende und verantwortungsvolle Tätigkeit
Arbeit in einem dynamischen, motivierten und kompetenten multiprofessionellen Team
Selbstständiges und eigenverantwortliches Arbeiten
Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten
Im Sinne eines aktiven und nachhaltigen Zeichens für Klimaschutz und einer nachhaltigen Veränderung des
Mobilitätsverhaltens, übernehmen wir bis zu 50 % des Jahrestickets der Öffentlichen Verkehrsmittel zwischen Wohnort
und Arbeitsplatz.
Das Bruttomonatsgehalt auf Vollzeitbasis beträgt mindestens EUR 2.724,95, zzgl. Gefahrenzulage EUR 161,30,- und
Funktionszulage von 250,-. Abhängig von beruflicher Qualifikation und Erfahrung ist eine Überzahlung möglich.

INTERESSIERT?

Dann freuen wir uns, Sie kennen zu lernen.
API Betriebs gemeinnützige GmbH | Mackgasse 7-11 | 1230 Wien

Eine Gesundheitseinrichtung
der
VAMED
health.care.vitality.

Jetzt bewerben

www.api.or.at

https://vms-gesundheitsbetriebe.onlyfy.jobs/apply/744a6y29vskv0d3qnj4f1n3eivrh8z5
https://www.api.or.at

